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热水供应

来去水接驳示意图

比例:未按比例

去水管

排水管安装参考图

(平面视图表示方式为"   ")

明渠

炉具

接驳示意图

(仅供参考)

星盆

由厨房承包商负责由甲方负责

A

给排水图例说明

备注：

(1).图上标示之所有尺寸均以毫米为计算单位.

(2).若冷、热水点位在墙上，则由墙造出,否则由地造出.

(4).本图仅供甲方参考，实际布置根据现场具体情况而定.

(3).除特别注明外,图上所示尺寸均为完工后尺寸.

存水弯

清扫口

冷热水供水管，由给排水承包商负责

排水管,由给排水承包商负责

完成地面

热水接口 冷水接口

(平面视图"   "为冷水 "   "为热水)

墙出给排水安装示意图

排水沟，由给排水承包商负责

       出水口

暗铺给水管

角阀或球阀

(平面视图"   "为冷水 "    " 为直饮水;"    "为热水)

地出给水管安装示意

+300mmHW

CW

CW= 冷水供应位

HW= 热水供应位

距离完成地面高度为300mm

标注说明：

       出水口

暗铺给水管

角阀或球阀

墙出给水管安装示意

(平面视图"   "为冷水;"    " 为直饮水;"    "为热水)

CWHW

A

符号

HW  DN15mm  热水供应点，墙出离地300MM，地出离地100MM,特别注明除外.

说明

CW  DN15mm  冷水供应点，墙出离地300MM，地出离地100MM,特别注明除外.

ZW  DN15mm  直饮水供应点，墙出离地300MM，地出离地100MM,特别注明除外.

RO  DN15mm  软水供应点，离地300MM,特别注明除外.

WD  DN75mm  排水位，墙出离地50MM，地出离地100MM,特别注明除外.

CD  DN38mm  冷凝水排水位，墙出离地1800MM,特别注明除外.
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厨房设备承包商提供

安裝并连接至排烟管道

1.洗碗机接驳示意图

排风罩带调风阀

由机电承包商进行

洗碗碟机

完成地台

假天花

洗碗机接驳示意图
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冷水供应

150

3
0
0

热水供应

来去水接驳示意图

比例:未按比例

去水管

排水管安装参考图

(平面视图表示方式为"   ")

明渠

炉具

接驳示意图

(仅供参考)

星盆

由厨房承包商负责由甲方负责

A

给排水图例说明

备注：

(1).图上标示之所有尺寸均以毫米为计算单位.

(2).若冷、热水点位在墙上，则由墙造出,否则由地造出.

(4).本图仅供甲方参考，实际布置根据现场具体情况而定.

(3).除特别注明外,图上所示尺寸均为完工后尺寸.

存水弯

清扫口

冷热水供水管，由给排水承包商负责

排水管,由给排水承包商负责

完成地面

热水接口 冷水接口

(平面视图"   "为冷水 "   "为热水)

墙出给排水安装示意图

排水沟，由给排水承包商负责

       出水口

暗铺给水管

角阀或球阀

(平面视图"   "为冷水 "    " 为直饮水;"    "为热水)

地出给水管安装示意

+300mmHW

CW

CW= 冷水供应位

HW= 热水供应位

距离完成地面高度为300mm

标注说明：

       出水口

暗铺给水管

角阀或球阀

墙出给水管安装示意

(平面视图"   "为冷水;"    " 为直饮水;"    "为热水)

CWHW

A

符号

HW  DN15mm  热水供应点，墙出离地300MM，地出离地100MM,特别注明除外.

说明

CW  DN15mm  冷水供应点，墙出离地300MM，地出离地100MM,特别注明除外.

ZW  DN15mm  直饮水供应点，墙出离地300MM，地出离地100MM,特别注明除外.

RO  DN15mm  软水供应点，离地300MM,特别注明除外.

WD  DN75mm  排水位，墙出离地50MM，地出离地100MM,特别注明除外.

CD  DN38mm  冷凝水排水位，墙出离地1800MM,特别注明除外.
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施工范围

厨房设备承包商提供

安裝并连接至排烟管道

1.洗碗机接驳示意图

排风罩带调风阀

由机电承包商进行

洗碗碟机

完成地台

假天花

洗碗机接驳示意图

缓冲间

洗消间 售卖间

粗加工间

仓库预进间

餐梯

洁碟通道

更衣室

成品通道

11m²

15m² 20m²

16m²

17m²

餐具回收窗口 热菜窗口

1
2
0
0

自助餐区

54张4人位=216位

粉面窗口

二楼餐具通道

3m²

餐盘自取处

洗手区

地漏

墙排 墙排

引到室外排水沟
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缓冲间

洗消间 售卖间

粗加工间

仓库预进间

餐梯

洁碟通道

更衣室

成品通道

11m²

15m² 20m²

16m²

17m²

餐具回收窗口 热菜窗口

1
2
0
0

自助餐区

54张4人位=216位

粉面窗口

二楼餐具通道

3m²

餐盘自取处

洗手区

暗沟暗沟

暗
沟

暗沟

地沟图例说明

符号

∅100mm  排水暗沟，预埋PVC或铁排水暗管,需与明沟或暗沟相连。坡度0.5%。

L*W*H排水明沟，需与隔油池/暗沟相连,坡度0.5%或按实际情况定。

三级隔油箱，安实际需求订做

沉渣池 600*600 *600mm。面盖不锈钢板

说明

FD  ∅100mm  地漏示意位置.

L*W*H排水暗沟，需与隔油池/明沟相连,坡度0.5%或按实际情况定。

不锈钢排水地沟

T型地沟

1500
340

1
5
0

450

4
5
0

1
5
0

8
0

340

R3mm防滑槽

5
0

1
0
0

2
5

20

20

20

30

T型地沟三视图

不锈钢排水管(暗管)

连接各设备排水口

250

300

5mm厚水泥胶浆（掺5%108胶）贴15mm厚防滑地砖

钢筋混凝土楼板，表面清扫干净

轻质陶粒混凝土垫高层(根据现场厚)

40mm厚1:2.5水泥砂浆保护层(便于敷设管线）

20mm厚1:2.5水泥砂防水保护层

不锈钢地沟盖板

排水沟不銹鋼去水槽1:100坡度

2mm厚水泥基合成高分子防水涂料，分三遍成活，

20～30mm厚1:2.5水泥砂浆找平层

2mm厚水泥基合成高分子防水涂料，分三遍成活，

20mm1:2.5水泥砂浆找平层，阴角与阳角位置

连接排水口

30

遇墙上反沿墙面高出楼地面最终完成面300mm

遇墙上反沿墙面高出楼地面最终完成面300mm

分别作R=50mm及R≥10mm的圆弧处理

不锈钢典型地沟做法示意图

2、厨房内根据排水明沟(或地面排水地漏位置)做好坡度,保证厨房内不积水.

1、此图则中之尺寸,皆为完工之相对尺寸,不可按比例量取.

注意事项：

3、排水沟根据排水出口做好坡度0.5%, 所有水沟坡度全部向着总排水口方向。

8、排污出口经初级隔油隔渣净化处理，然后排至地面隔油池处理，最后排至市政管道。

9、本图及相关尺寸仅供施工参考.

4、凡暗明沟交汇处必须放置隔渣网。

5、地漏布置根据设计院地坪泛水布置,我司提供之地漏位仅为参考。

6、图中明沟与明沟之间的联通，具体做法由其它单位确定。

7、图中所示明沟地漏位置仅为参考，具体根据现场定。

20~30厚(最薄处)M20水泥砂浆保护层兼找坡层

5~8厚瓷砖专用粘结剂

不锈钢地漏

1.5mm厚JS-Ⅱ防水涂料

1.5mm厚JS-Ⅱ防水涂料

附加层(内贴玻璃纤维布)

地砖

排水竖管,直接排除地板上的废水

矿物透明硅胶密封

1.5mm厚JS-Ⅱ防水涂料

成品地漏

1.5mm厚JS-Ⅱ防水涂料

20厚(最薄处)M20水泥砂浆保护层兼找坡层

石材/瓷砖 装饰材料以设计为准

石材/瓷砖

地漏安装节点(一)

1:2水泥沙浆20厚

地面需做散水斜面至排水渠

或土建排水渠贴瓷片

砌红砖120厚

75#水泥沙浆

回填陶粒

不锈钢板做排水渠

地面广西产白玉石600*300

防水胶层

2
5
0

3厘厚防滑板钻12厘孔做活动渠板

原建筑地面

排水渠两侧用不绣钢

排水明渠示意图

隔渣网安装示意图

隔渣网

明渠板

剖视图

俯视图

等轴视图
隔渣网

明渠板

隔渣网

明渠板

250

20

25

(平面视图表示方式为"       ")

明沟剖面示意图

明渠底坡度0.5%流向排水口

陶粒砼回填

砼楼面

楼面水泥沙浆找平

聚氨脂防水涂膜防水层

聚氨脂防水涂膜防水层

防滑地砖

明渠板

排水管

300

防滑地砖
250

明渠板

3
0
0

8
8
°

1
5
0
-
2
0
0

水泥沙浆找波层

明渠内贴

白色瓷砖

保护层

排水管安装参考图

1
0
0

(平面视图表示方式为"   ")

PVC排水管

暗藏PVC管

地沟

地砖

防水保护、找平层

防水层

钢筋混凝土

5

150

150

Gully

plate

Strainer

30

25

M8

抬高层

5

Expansion bolt

S/S Floor sink

楼层

S/S Grating

i=0.005 L

地沟

∅6

4

20

N.T.S

L

S/S GRATING

W

暗沟
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电位图例说明注明：

施工说明:

5、导线均穿阻燃管,线路敷设可选择明暗相结合.

2、本厨房要求三相五线制供电系统,保护接地对地电阻不大于4欧姆.

3、接线位室内均预留2米(除特别注明).

4、每个电位与控制箱连接，且独立控制(包括插座).

1、图中所标注尺寸均为土建完工之前尺寸,不可按比例量取(单位为毫米).

6、厨房配电箱备用开关（5KW/组）.

8、所有风柜马达及净化设备线路，需由接线位接至现场马达实际安装位置.

9、此图要求每个功能区电位需连接到空气开关,图中所示空气开关位置仅供参考.

10、门洞上面应预留插座，方便连接灭蝇灯设备。

11、厨房设计总用电容量约为:

380V/**KW   220V/**KW

7、此图只含厨房设备用电，不含照明及其他设备用电.

标注样式说明:

2*220V 0.5KW +300MM

双头双尾小炒灶

电源相数

接线位数量

设备功率

设备名称

样式一：

出线位安装高度

12、本图仅供甲方参考，实际布置根据现场具体情况而定。

包塑蛇皮管 蛇皮管接头 电源线

预留1500MM 预留500MM

地出线位由机电施工方完成

需做防水处理 预留2米设备电源线

由机电施工方完成

地面出线位示意图 暗装墙体出线位示意图

5001500

地出线

完成地面

外带包朔蛇皮管
高度参考设备标示

接线盒

200
外套PVC硬管

完成地面

天花
接线盒

预留线

地面

预留线

接线盒

插座或

接线盒

插座或

预留线

预留线头示意图 暗装插座施工示意图

电源插座

完成地面

高
度
参
考
设
备
标
示

符号

单相防水接线盒，预留2m电源线接设备

建议之厨房电源总电箱位置

出线位（置于天花出线），预留2m电源线接设备.

220V/50Hz 10A,五孔防水插座，离完成地台面1200毫米高或另外标示.

三相防水接线盒，预留2m电源线接设备

380V/50Hz,防水插座，离完成地台面1200毫米高或另外标示.

风机启动保护器，安装高度1500mm

星三角起动器

磁力起动器

网线接口，离完成地台面1200毫米高或另外标示.

单/双联一位电源开关制，距离完成地面1500mm

单/双联二位电源开关制，距离完成地面1500mm

单/双联三位电源开关制，距离完成地面1500mm

单/双联四位电源开关制，距离完成地面1500mm

600*600集成吊顶灯

筒灯

说明

出线位（置于地台出线），预留2m电源线接设备.

1200*185长条形吊灯

220V/50Hz 16A,三孔防水插座，离完成地台面1200毫米高或另外标示.

电源开关制,离完成地台面1500毫米高,及用电量于图上标示.

电源开关制,离完成地台面1500毫米高,及用电量于图上标示.

工作范围

预留2.Om电线

开关掣

电源出口

或

插座

开关掣

OR

厨房设备

厨房设备

电力承包商工作范围 厨房承包商工作范围

厨 房 设 备 供 电 接 驳 分 界 图

开关掣

220V出线位

380V出线位

厨房总配电柜
厨房区域配电箱

或空气开关箱

(单相/三相)

(单相)

(三相)

(单相)

(单相/三相)

(SPN/TPN)

备用电源

外带包朔蛇皮

管或防水管

J

厨房设备开 排风照明关厨房设备关排风照明开 A相电源 B相电源 C相电源 C相合闸B相合闸A相合闸

厨房设备开 排风照明关 厨房设备关排风照明开

厨房设备开 厨房设备关

缓冲间

洗消间 售卖间

粗加工间

仓库预进间

餐梯

洁碟通道

更衣室

成品通道

11m²

15m² 20m²

16m²

17m²

餐具回收窗口 热菜窗口

1
2
0
0

自助餐区

54张4人位=216位

粉面窗口

二楼餐具通道

3m²

餐盘自取处

洗手区

220V/2.5KW +2000MM

双门不锈钢门消毒柜

220V/2.5KW +2000MM

双门不锈钢门消毒柜

380V/9KW +1200MM

开水器带底座

220V/1KW +2000MM

双温四门高身柜

380V/21KW +450MM

电磁六头煲仔炉

220V/6KW +1200MM

烙饼机

220V/3KW +600MM

五格售饭台

220V/3KW +600MM

五格售饭台

220V/0.6KW +2200MM

单门留样柜

380V/15KW +450MM

电磁单头矮汤炉

380V/15KW +450MM

电磁单头矮汤炉

380V/15KW +450MM

电磁单头单尾小炒灶

380V/20KW +450MM

电磁单头大锅灶

380V/21KW +450MM

电磁六头煲仔炉

380V/36KW +600MM

三门海鲜蒸柜(电热)

2*380V/12KW +600MM

双门蒸饭车(电热)

220V/1KW +2000MM

双温四门高身柜

220V/1KW +2000MM

双温四门高身柜

220V/1KW +2000MM

双温四门高身柜

220V/1KW +2000MM

双温四门高身柜

380V/9KW +1200MM

开水器带底座

380V/9KW +1200MM

开水器带底座

220V/2.2KW +1200MM

绞切肉机

220V/0.3KW +1200MM

电子落地称

220V/3KW +600MM

五格售饭台

220V/3KW +600MM

五格售饭台

220V/3KW +600MM

五格售饭台

220V/2.5KW +2000MM

双门不锈钢门消毒柜

2*220V/2KW +1200MM

备用插座(售卖间)

220V/1KW +00MM

感应龙头

220V/1KW +00MM

感应龙头

220V/2KW 留线到设备安装处

油烟净化器

380V/11KW 留线到设备安装处

抽油烟风柜

380V/2KW 留线到设备安装处

厨房新风机

380V/3KW 留线到设备安装处

抽油烟风柜（粉面区）
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厨房设备用电点位图



缓冲间

洗消间 售卖间

粗加工间

仓库预进间

餐梯

洁碟通道

更衣室

成品通道

11m²

15m² 20m²

16m²

17m²

餐具回收窗口 热菜窗口

1
2
0
0

自助餐区

54张4人位=216位

粉面窗口

二楼餐具通道

3m²

餐盘自取处

新风机

4
0
0
*
4
0
0

400*400 400*400

400*400

4
0
0
*
4
0
0
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厨房新风管道平面布置图



缓冲间

洗消间 售卖间

粗加工间

仓库预进间

餐梯

洁碟通道

更衣室

成品通道

11m²

15m² 20m²

16m²

17m²

餐具回收窗口 热菜窗口

1
2
0
0

自助餐区

54张4人位=216位

粉面窗口

二楼餐具通道

3m²

餐盘自取处

洗手区

600*600

5
0
0
*
5
0
0

600*600

抽油烟风柜

油烟净化器

400*400400*400

4
0
0
*
4
0
0

抽油烟风柜

400*400

CHECKED BYDWG. TITLE

PROJECT TITLE

图 纸 名 稱

項 目 名 稱

审 查

图号

DRAWN BY DWG NO.

绘图

SCALE

比   例

建立日期

ESTABLISH DATE

CHECKED BY

设 计 

客户签字

CONFIRMED BY

Phase:

设计阶段

修改版次

REVISIONS NO

NOTES:備  註 /

1.此设计图则之版权归公司所有,非得本公司批准,不得将任何部分翻印。

2.此图纸供招标及签合同之用,施工图必须在安装前送呈本公司。

3.勿以比例量度此图,一切以图内标注为准。

4.承包人须在工地核对图内标注.

5.使用此图时应同时参照建筑,结构图则及其它有关图则与施工说明及合约内列明的各项条件。

6.如发现有任何矛盾处,应立即通知本公司。

公司名称

 corporate title

厨房排油烟管道平面布置图
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